
1° e 3° sabato del mese
dalle 9 alle 14
fabbrica del vapore
via procaccini, 4

difendi il cibo vero.

 coi denti.

al Mercato della terra di Milano
con i contadini e gli artigiani locali.
frutta, pane, verdura, formaggi, salumi... 
raccontati e venduti da chi li produce

www.slowfoodmilano.it - www.mercatidellaterra.it
milano@mercatidellaterra.it - fb: mercato della terra di milano

Con la collaborazione di Con il patrocinio di 

ti aspettiamo
sabato      
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produttori
i promotori

47 Slow food milano/parCo agriColo Sud milano
48 e 49 laboratori del guSto

parco agricolo
sud milano

5 az. agr. Strawberryfield ortaggi
10 C.na S. alberto/longoni pane e prod. forno
22 CaSCina tavernaSCo Carne
23 az.agr.zipo formaggi
24 az. agr. altroCChi belleSini pollame
26 CaSCina guzzafame formaggi 
27 CaSCina laSSi Salumi e Cereali
33 CaSCina SCanna riSo, farine
42 CaSCina miSChia ortaggi e frutta
45 CaSCina Santa brera pane uova e ConServe
48 CaSCina Contina prodotti da forno
49 az. agr. ranghetti  riSo

filiera corta
(< 40 km)

1 az.agr. floriColtura fenix ornamentali
6 az. agr.dede’ formaggi
7 az.agr.Cavalli faletti vino
8 birrifiCio rurale birra
9 CaSCina CoSta antiCa ConServe
11 galbuSera bianCa ConServe, SuCChi
14 minimarket delle Carni Salumi
16 az. agr. orlandini paSta alimentare
18 marCo d’oggiono proSCiutti Salumi
19 az. agr. CaSarotti formaggi
25 CaSCina moroSina birra artigianale
30 az. agr. Caremma oSteria del merCato
31 az.agr.ridibio ortaggi
32 az.agr.reCChia giuSeppe ConServe
34 CaSCina dulCamara noCi, noCCiole, mele
35 az.viti. piCColo baCCo dei quaroni vino
36 panifiCio grazioli pane e prod.forno
40 paSSion CoCoa  CioCColato, datteri
43 az. agr. giulio bergonzi vino
44 az agriCola millefrutti ConServe
46 az. agr. anna arnaboldi ortaggi

milano, sabato 6 dicembre
 2014

47 apiColtura beleé miele

presìdi slow food
e ospiti

2 apiColtura fumagalli                                miele
3 az. agr. fiorani   pane, uova, ConServe, Salumi
4 az.agr.lagoSCuro                       formaggi
12 az.agr.Soardi                       traSformati peSCe 
13 az. agr. preStello                       formaggi
15 boSCaSSo                                       formaggi
17 Cooperativa vallenoStra         formaggi
20 az. agr. pian del lareS        formaggi e Salumi
21 l’antiCa terra      paSta, farine di monoCoCCo
28 riber navel                                                agrumi
29 art Cafe’                                              Caffe’
35 il vaSCello aCetaia           aCeto balSamiCo
37 az. agr. bio baj                                          ortaggi
38 poggioriotto                                                 olio
39 tinture antiChe                              teSSuti e Spezie
41 l’orto nel boSCo                                       CaStagne
49 az. agr. fantoni traSformati peSCe 

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

42

43

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

44

41

40

45

46

39

34

35 36

33

32

37

38

31

11 12 13 14 15 16 17 18 19

47

48

49

50

51



mercato dei contadini e degli artigiani locali
frutta, verdura, formaggi, salumi...
raccontati e venduti da chi li produce
dalle 9 alle 14 alla fabbrica del vapore (via procaccini 4)

1° e 3° sabato del mese
dalle 9 alle 14
fabbrica del vapore
via procaccini, 4

difendi il cibo vero.

 coi denti.

www.slowfoodmilano.it - www.mercatidellaterra.it
milano@mercatidellaterra.it - fb: mercato della terra di milano

assaggi di 

laboratori del gusto

milano, sabato 1 novembre 2014

10:00 – “Coloriamo con gli ortaggi”, laboratorio del gusto dove i bambini impareran-
no il valore del riutilizzo degli scarti imparando ad utilizzare le bucce degli ortaggi per 
creare colori naturali e realizzare bellissimi disegni. Con gabriella baiguera di tinture 
antiche.

10:30 –  “manine in pasta: pasta all’uovo”, laboratorio del gusto per e con i bambini, 
dove si imparerà ad impastare farina uova e sale per realizzare tagliatelle ed altri tipi 
di pasta fatta in casa, a cura di Slow food milano.


